
 
PROPOSTA N.1 

 
Antipasti 

Crudo di Langhirano 
Salamino di Cinghiale 

Pancetta di Zibello 
Coppa di Zibello 

Millefoglie di Melanzane, Bufala e Pesto 
Sfoglia con Provola e funghi Porcini 

Gnocco fritto con Zucchine confit e Stracciatella di Burrata 
 

Primo piatto 
Risotto ai funghi Porcini e cuore di Burrata 

 
Secondo piatto 

Tagliata di Vitello con Fonduta di Asiago e Composto di Pere e Noci 
oppure 

Guancia di Vitello brasata ai Lamponi 
* 

Patate al forno 
 

Dessert 
Panettone o Pandoro con Bis di Creme al Mascarpone 

oppure 
Tiramisù della Casa alla Nutella 

 
 
 

La proposta è comprensiva di: 
Acqua 

Vini Bianchi e Rossi DOC 
Caffè 

Coperto e servizio 
 

 



 
 
 

 
PROPOSTA N.2 

 
 
 

Primo piatto 
Ravioli di Mare su Ristretto di Zuppa di Pesce 

 
 

Secondo piatto 
Tris di pesce: Branzino al forno, Gamberi e Totanetti alla Griglia 

* 
Patate al forno 

 
 

Dessert 
Panettone o Pandoro con Bis di Creme al Mascarpone 

oppure 
Tiramisù della Casa alla Nutella 

 
 
 
 

 
La proposta è comprensiva di: 

Acqua 
Vini Bianchi e Rossi DOC 

Caffè 
Coperto e servizio 

 
 
 



 
 

PROPOSTA N.3 
 

Antipasti 
Crudo di Langhirano 
Salamino di Cinghiale 

Pancetta di Zibello 
Coppa di Zibello 

Millefoglie di Melanzane, Bufala e Pesto 
Sfoglia con Provola e funghi Porcini 

Gnocco fritto con Zucchine confit e Stracciatella di Burrata 
 
 

Primo piatto 
Risotto con Zucca, funghi Porcini e Fonduta al profumo di Tartufo 

 
 

Dessert 
Panettone o Pandoro con Bis di Creme al Mascarpone 

oppure 
Tiramisù della Casa alla Nutella 

 
 
 
 

La proposta è comprensiva di: 
Acqua 

Vini Bianchi e Rossi DOC 
Caffè 

Coperto e servizio 
 
 
 


